Hygienisch. Wirtschaftlich. Ideal.

MHS ideal SB

BEQUEM FUR KUNDEN,
KOSTENGUNSTIG FUR SIE

EINE UNKOMPLIZIERTE SB-MASCHINE? MIT MHS GEHT'S!

[w] [m] MHS Schneidetechnik GmbH - Im Deboldsacker 6 « 74232 Abstatt
Telefon: 07062 978960 « info@mhs-schneidetechnik.de

SCHNEIDETECHNIK GMBH 8] e www.mhs-schneidetechnik.de




Hygienisch. Wirtschaftlich. Ideal.

MHS ideal SB

Mit der MHS ideal SB sind Sie ganz nah am Kunden
und dessen Wiinschen. Dank einfachster Bedienung
kann der Kunde selbst entscheiden, wie er seine

Backwaren geschnitten haben will. Drei voreinge-
stellte Scheibenstarken lassen sich per Knopfdruck
individuell auswahlen.

Fakten, die iiberzeugen

= Einfache Bedienerfiihrung durch klare Symbolik
= 3 voreingestellte Scheibenstarken lassen sich
per Knopfdruck auswahlen
® Hochstes Sicherheitsniveau
= Riickseitiges Service-Display
= Automatischer Scheibenhalter
= Automatischer Brotgreifer
m Hochste Schnittqualitat durch Rundmesserschnitt
= Olfreies Schneiden auch warmer Brote
= Entnahmewanne mit Kriimelschlitzen
m Leises Schneiden - das MHS-Spezialmesser
reduziert die Schneidgerausche bereits vor
der Entstehung
» Gepriifte Sicherheit (GS-gepriift)
= Tltenhalter und Clipsbehalter (optional erhéltlich)
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LEICHTE ENERGIE LEISES OLFREIES WARMES
REINIGUNG SPAREND SCHNEIDEN SCHNEIDEN BROT
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Wir beraten Sie gerne: sales@mhs-s

Hygiene, die iiberzeugt

= Edelstahlgehduse (auf Wunsch lackiert)

m Entnahmewanne mit Kriimelschlitzen

= Entnehmbares Frontblech zur einfachsten
Reinigung von Messer und Schneidraum,
ohne Maschine verschieben zu mussen

= Einzigartig — nur bei MHS: einfach entnehmbare
Riickwand zur noch leichteren Reinigung des
rickwartigen Schneidraums

= | eichte Zuganglichkeit zu den Funktionsteilen

= Reinigungsstellung des Messers

= Hermetische Kapselung von Antrieb und Elektronik
vom Schneidraum

Technische Daten

Abmessungen (BxHxT): 89,6 x 109,6 x 77,8 cm
Brotdurchgang (LxHxT): 38 x 14-16 x 28 cm
Schnittstarken: 8,10, 12 mm (andere auf Anfrage)

Gewicht: 200 kg
Messerart: Rundmesser 260 mm
Schneidet: Alle Brotsorten

(auch Hefezopfe)

Weitere technische Daten auf unserer Website.
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