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MHS slimline II
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In 2 Größen
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Touch-
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ENERGIE
SPAREND

LEISES
SCHNEIDEN

ÖLFREIES
SCHNEIDEN

WARMES
BROT

LEICHTE
REINIGUNG

Durch das neue einzigartige MHS-Schneidprinzip in 
der MHS slimline II hat die Brotschneidemaschine 
eine Breite von nur 58,5 cm bei einer Einlegelänge 

von 32 bzw. 37 cm! Und die Krümel bleiben in der  
Maschine. Es stehen Ihnen zwei platzsparende  
Größen der MHS slimline II zur Verfügung – S und M.

Fakten, die überzeugen

	 Touchscreen für selbsterklärende und leichte  
	 Bedienung
	 Servicemenü und Hinweise im Touchscreen
	 3, 4 oder 6 vorwählbare Scheibenstärken
	 Vermessung des Brotes ohne Lichtschranke
	 Ölfreies Schneiden auch warmer Brote
	 Besonders kleiner Greiferrest
	 Extrem langlebiges Messer durch Spezial- 

	 beschichtung und original MHS-Schliff
	 Leises Schneiden – das MHS-Spezialmesser verhin- 

	 dert das Schneidgeräusch bereits vor der Entstehung
	 Minimale Wartungskosten durch hohe Wartungs- 

	 freundlichkeit
	 Höchste Schnittqualität durch Rundmesserschnitt
	 Geprüfte Sicherheit (GS-Zertifikat)
	 Besonders leichte Reinigung
	 Optional erhältlich: Tütenhalter, Clipsbehälter
	 Antrieb mit Frequenzumformer schont die  

	 mechanischen Bauteile (Sanft-Anlauf, Sanft-Stopp) Technische Daten (S/M) 

Abmessungen (BxHxT):	 58,5 x 105 x 79,5/ 89,5 cm 
Brotdurchgang (LxHxT): 	32/37 x 14-15 x 24 cm 
Schnittstärken: 	 8, 10, 12 mm (andere auf Anfrage) 
Gewicht: 	 200/210 kg 
Messerart: 	 Rundmesser 260 mm 
Schneidet:	 Alle Brotsorten 
	 (auch Hefezöpfe) 

Weitere technische Daten auf der Rückseite

Hygiene, die überzeugt

	 Edelstahlgehäuse
	 Leichte Zugänglichkeit zu den Funktionsteilen,  

	 dadurch einfache und schnelle Reinigung
	 Minimale Reinigungszeit durch ölfreies Schneiden
	 Reinigungsstellung des Messers
	 Die neue klare Konstruktion reduziert Schmutz- 

	 ablagerungen und vereinfacht die Reinigung
	 Hermetische Kapselung von Antrieb und Elektronik  

	 vom Schneidraum
	 Fronttüre zur Einfachsten Reinigung von Messer  

	 und Schneidraum von vorne

Weitere technische Daten auf unserer Website.


